6 équipiers porteurs de handicap et fiers de leur CDI !
Ils vous attendent, vous accueillent et vous servent
avec professionnalisme une cuisine gourmande
maison de qualité, faite de produits frais

MENU

DU 5 AU 11 JANVIER 2026

cuisine fait-maison

Tataki de saumon au sésame
Salade de petit pois menthe et estragon
Velouté de céleriala féve Tonka

Pavé de maigre, légumes sautés et bouillon thai
Parmentier de canard, sucrine
Dahl de lentilles corail

Cookie ala cuillere, glace vanille
Ananas réti aux épices
Trio de desserts

PLAT SOLO 24€
FORMULE DUO 28€ FORMULE TRIO 33€
Entrée + Plat ou Plat + Dessert Entrée + Plat + Dessert
Prix TTC, TVA a 10% sur les plats, service compris
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€ g €€ 8 équipiers porteurs de handicap et fiers de leur CDI !
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CARTE DES BOISSONS

Eau pétillante (77cl) 5 00€ Kir (cassis, péche) 6.00€
Eau plate (77cl) 4.50€ Ricard 6.00€
Coca Cola / Zero 5.00€ Martini rouge 7.00€
Limonade 4 50€
Jus de fruit
(orange, pomme, tomate)  5.00€
Thé glacé 5.00€
Vieille prune 9.00€
Calvados 6.00€
Poire Eau de vie 6.00€
Abricot 7.50€
Grimbergen (25cl) 5 00€ Get 27 6.00€
Grimbergen (50cl) 8.00€ Liqueur Gingembre
Panaché (25 cl) 5.00€ sans alcool 9.00€
Monaco (25cl) 5.00€
Demi Péche (25cl) 5.00€

Biere blanche bt (33cl) 6.00€



R - Ils vous attendent, vous accueillent et vous servent
- j - avec professionnalisme une cuisine gourmande
- e b - maison de qualité, faite de produits frais

e g €€ 8 équipiers porteurs de handicap et fiers de leur CDI !
a Al

CARTE DES VINS

BLANC

Chablis 2022, Vieilles vignes
Maison Alexandre 32.00€

Cote de Brouilly 2022, Vieilles vignes
Domaine Chevalier Métrat 32.00€

Saint Nicolas de Bourgueil AOC 2022, Vieilles vignes
Nathalie et David Drussé 34.00€

Méli Mélo, Domaine St Martin des champs
Syrah et Cabernet 30.00€

VERRE (14 CL) 6.80€

Blanc : Chablis 2022
Rouge : Nicolas de Bourgueil 2022
Rosé : Méli Mélo



