E’ g eg 8 équipiers porteurs de handicap et fiers de leur CDI !
qg‘“ 6 07 Ils vous attendent, vous accueillent et vous servent

! avec professionnalisme une cuisine gourmande
A 4 - maison de qualité, faite de produits frais

MENU

DU 14 AU 25 SEPTEMBRE 2026

cuisine fait-maison

Gaspacho de courgettes au thym
Salade de figues, fromage de brebis et jambon cru
Aubergine fondante au leche de tigre (citronnelle, gingembre, coriandre)

Pavé de saumon, sauce vierge et poélé de haricots verts
Boulettes d’agneau ala menthe, semoule parfumée

Salade de lentilles et boulgour ala turque (avocat, chévre frais et
herbes fraiches)

Meéli-mélo de prunes ala verveine
Tarte al'orange
lle flottante

PLATSOLO 24€
FORMULEDUO 28€ FORMULE TRIO 33€
Entrée + Plat ou Plat + Dessert Entrée + Plat + Dessert

Prix TTC, TVA a 10% sur les plats, service compris




